ORGANIGRAMA DE SALA
ORGANIGRAMA DE COCINA
ORGANIGRAMA RESTAURANTE PEQUEÑO





ORGANIGRAMA RESTAURANTE MEDIANO


Propietario / Gerente

Nombre
Chef ejecutivo

Nombre
Contabilidad

Nombre
Jefe de sala

Nombre
Jefe de cocina

Nombre
Cocineros

Nombre
Encargado de caja

Nombre
Camareros

Nombre

Propietario

Nombre
Contabilidad

Nombre
Gerente

Nombre
Jefe de sala

Nombre
Chef ejecutivo

Nombre
Camareros

Nombre
Ayudante de camarero

nombre
Personal de limpieza

Nombre
Sous chef

Nombre
Cocineros

Nombre
Ayudante de cocina

Nombre
Lavaplatos

Nombre

Propietario / Gerente

Nombre
Jefe de sala

Nombre
2° Jefe de sala

Nombre
Hostess

Nombre
Jefe de sector

Nombre
Somelier

Nombre
Bartender

Nombre
Jefe de rango

Nombre
Camarero

Nombre
Ayudante de camarero

Nombre
Servicio de limpieza

Nombre

Propietrio / Gerente

Nombre
Chef ejecutivo

Nombre
2° Chef cocina

Nombre
Jefe de partida

Nombre
Expenditer

Nombre
Tournant

Nombre
Cocinero

Nombre
Ayudante de cocina

Nombre
Cocinero

Nombre
